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ฝ่าย
การตลาด โดยแผนกสมาชิกสัมพันธ์ ได้จัดกิจกรรม
ทัศนศึกษาเยี่ยมชมโรงงานบริษัท สยามไวเนอรี่ ผู้

ผลติไวน์ชัน้น�ำของประเทศไทยและเป็นผูผ้ลติทีใ่หญ่ทีส่ดุในภมูภิาค
เอเชียตะวันออกฉียงใต้ โดยผลิตไวน์พรีเมี่ยม รวมทั้งสินค้าที่ท�ำมา
จากองุ่น โดยสินค้าในเครือของสยามไวเนอรี่ประกอบไปด้วย SPY 
Wine Cooler,  ไวน์ Monsoon Valley, รวมถึงไวน์ผลไม้ Fresco 
ไวน์น�ำเข้า ได้แก่ Mont Clair, Kookaburra’s Head, Chateau 
Vendome, Peter Vella นอกจากนี้ยังมีไร่องุ่นหัวหินฮิลส์ อีกด้วย

คุณทรงเกียรติ อัสสะบ�ำรุงรัตน์ ผู ้อ�ำนวยการโรงงาน 
บริษัท สยามไวเนอรี่ จ�ำกัด กล่าวถึงจุดเริ่มต้นของสยามไวเนอรี่ 
ว่า ก่อตั้งขึ้นเมื่อปี 2529 โดยคุณเฉลียว อยู่วิทยา ด้วยความมุ่งมั่นที่
จะสร้างวัฒนธรรมการดื่มไวน์และตั้งใจที่จะให้สยามไวเนอรี่เป็นที่
รู้จักและยอมรับในฐานะผู้น�ำด้านการผลิตไวน์และผลิตภัณฑ์จาก
องุ่นที่มีคุณภาพจากเอเซียและก้าวไปสู่อุตสาหกรรมไวน์ระดับโลก 
ด้วยความมุ่งมั่นในการพัฒนาบวกกับความมั่นใจในการผลิตไวน์
คุณภาพเพื่อส่งเสริมอุตสาหกรรมไวน์ไทยและการค�ำนึงถึงสังคม
และสิ่งแวดล้อม 

ไวน์ดีมาจากวัตถุดิบที่มีคุณภาพ

วตัถดุบิของการผลติไวน์มาจากผลองุน่ โดยมอีงุน่มาตรฐาน
สากลหลายสายพันธุ ์  เพื่อรองรับการเติบโตของตลาดไวน์ใน

ประเทศไทย นอกจากนี้ ยังมีการผลิตไวน์จากองุ ่นสายพันธุ ์ใน
ประเทศไทย โดยมีไร่องุ่นอยู่ในพื้นที่ต่างๆ ซึ่งระบบระบบการปลูก
องุน่เริม่แรกของสยามไวเนอรีน่ัน้ ได้น�ำรปูแบบจากทางยุโรปมาปรบั
ประยกุต์ให้เข้ากบัสภาพร้อนชืน้ในประเทศไทย โดยปลกูเป็นแถวเพือ่
ให้ใบองุ่นมีพื้นที่รับแสงแดดเต็มที่ มีการตัดแต่งกิ่งถึง 2 ครั้ง แต่เก็บ
เกี่ยวผลผลิตได้ 1 ครั้งต่อปี เพื่อให้ได้ผลองุ่นที่มีคุณภาพดี มีความ
เข้มข้น หวานเต็มที่ นอกจากนี้ยังให้ความส�ำคัญในทุกขั้นตอนไม่ว่า 
จะเป็นการให้ระบบน�ำ้หมนุเวียน การให้ปุย๋พร้อมกับการให้ระบบน�ำ้ 
การจ�ำกดัศตัรพูชือย่างมปีระสทิธภิาพ ทนัสมยัและถกูต้องตามหลกั
วชิาการ รวมทัง้การเลอืกเกบ็เกีย่วองุน่เฉพาะ โดยเลอืกเฉพาะองุน่ที่
สุกเต็มที่แล้วเท่านั้น 

“ผลผลิตที่เราปลูกเองได้ใน 1 ปี ประมาณ 300-400 ตัน
เท่านั้นเอง ซึ่งสามารถผลิตไวน์ได้ประมาณ 3 แสนขวด ส่วนที่เหลือ
คอื การซือ้องุน่โดยตรงจากเกษตรกร จรงิๆ วตัถหุลกัมาจากเกษตรกร
รอบโรงงาน นัน่คือเหตุผลทีเ่ราเลือกต้ังโรงงานทีน่ีเ่พราะทีน่ีค่อืแหล่ง
ปลูกองุ่นที่ใหญ่ที่สุดในประเทศไทย” ผู้อ�ำนวยการโรงงาน กล่าว

คุณภาพหัวใจในการผลิตไวน์

คุณทรงเกียรติ กล่าวต่อว่า การหมักบ่มไวน์นั้น เราใส่ใจ
ในทุกขั้นตอน ตั้งแต่ขั้นตอนแรก คือ การลงองุ่น โดยเราจะมีการ
ควบคุมในเรือ่งของการล้างองุน่ไม่ให้มยีาฆ่าแมลงตกค้างในผลองุน่ 

สยามไวเนอรี่เยี่ยมชม
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หลงัจากนัน้จะน�ำองุน่ทีล้่างแล้วเข้าสูเ่ครือ่งบบีองุน่ จากนัน้จะน�ำน�ำ้
องุ่นที่ได้เข้าสู่ขั้นตอนการเตรียมหมัก ตามก�ำหนดระยะเวลาที่ตั้งไว้ 

การควบคุมคุณภาพ แยกเป็น 2 ส่วน คือ Physical และ 
Chemical ในเรือ่งของสี ถูกต้องหรอืไม่ ระดบัความหวาน แอลกอฮอล์ 
ถกูต้องหรือไม่ เหล่านีเ้ราใช้เครือ่งเป็นหลกัในการตรวจสอบคุณภาพ 
แต่ว่าสนิค้าของเราเป็นสนิค้าเข้าปาก สดุท้ายก็ต้องชมิกันทีร่สชาต ิที่
คน ครึ่งหนึ่งเป็นศิลปะ ครึ่งหนึ่งเป็นวิทยาศาสตร์ 

“ถามว่าไวน์แดงหน้าตา สี เหมือนกันหมด แต่เหตุใดรสชาติ 
กลิ่น จึงไม่เหมือนกัน อย่างไรก็ต้องใช้คนควบคุมคุณภาพเป็นจุด
สุดท้ายที่จะต้องตัดสินใจว่าอันไหน OK ไม่ OK ที่นี่เรามีการทดสอบ
ล้ิน Calibrate ลิ้น เพื่อทดสอบว่าเมื่อสัมผัสแล้วยังรู้รสชาติหวาน 
เปรี้ยว ขม เค็ม อยู่หรือไม่ ซึ่ง QC จะมีหน้าที่เทสต์ไวน์ทุกวัน ถ้าลิ้น
เริ่มเพี้ยนแล้วจะทดสอบไวน์ได้อย่างไรจึงต้องมีการ Calibrate ลิ้น
ตลอด ซึ่งเราก็จะมีสารทดสอบบางครั้งคนถูกทดสอบก็สับสนต้อง
ลองใหม่ แต่มันมีเทคนิคอาจจะดมกลิ่นก็จะช่วยได้เช่นกัน”

ในเรื่องของกลิ่น ยกตัวอย่างไวน์คูลเลอร์จะมีการแต่งกลิ่น 
ซึ่งแต่ละกลิ่นจะมีเอกลักษณ์ของตัวเอง กลิ่นขององุ่นแต่ละพันธุ์ก็
จะมีเอกลักษณ์ต่างกัน ฉะน้ันในส่วนของกล่ินจะถูกส่ังซื้อเข้ามาว่า
ต้องใส่จ�ำนวนเท่านั้น เท่านี้ หลังจากนั้น QC ก็จะไปเช็คคุณภาพอีก
ครั้งหนึ่งว่าถูกหรือไม่ 

นอกจากนี ้ถ้าเป็นไวน์ไม่มกีารแต่งกลิน่จะใช้เป็นองุน่ 100% 
เลย คือ ไวน์องุ่น อย่างที่กล่าวไว้ข้างต้น องุ่นมีหลายสายพันธ์ ซึ่ง
แต่ละสายพันธ์จะให้เอกลักษณ์ไม่เหมือนกัน อย่างบ้านเราสาย
พันธ ์Syrah (ไวน์แดง) คุณภาพค่อนข้างดี เพราะการปลูกในสภาพ
ภูมิอากาศบ้านเราค่อนข้างจะดีกว่า Cabernet sauvignon หรือ 

Merlot โดยวิธีการจะควบคุมดูแลตั้งแต่การโคลนนิ่ง ดูเป็นระยะ 
ออกดอก ออกผล ก่อนเก็บเกี่ยวต้องมีการวัดทางด้านวิทยาศาสตร์ 
วัดเรื่องเคมีทางด้านความหวาน วัดค่าของกรด ดูผลว่าด�ำหรือไม่ 
(เข้าสี) ซึ่งจุดนี้ไวน์เมกเกอร์จะไปดูด้วยตนเองและจะเป็นผู้สั่งให้ตัด
องุ่นเพือ่น�ำมาเข้าสู่กระบวนการหมกับ่ม การท�ำไวน์ตรงนี ้ถ้าองุน่เรา
ดี มีชัยไปกว่าครึ่งแล้ว

เมื่อถามถึงไวน์ไทยสามารถแข่งขันกับไวน์ดังระดับโลกได้
หรือไม่นั้น ผู้อ�ำนวยการโรงงาน กล่าวว่า ไวน์ของเราก็มีเอกลักษณ์
ของเรา ไม่ได้คิดว่าเราต้องท�ำไวน์ให้เหมือนไวน์ฝรั่งเศส แต่ถามว่า
จะท�ำให้เหมือนกับเขาได้หรือไม่ ค�ำตอบคือ คงไม่เหมือนและก็คง
ไม่มีเหตุผลที่จะต้องท�ำให้เหมือนกับเขา ซึ่งไวน์ฝรั่งเศส หรือไวน์
ต่างชาติอื่นๆ สามารถหาซื้อได้หลากหลาย ฉะนั้น ไวน์ไทยต้องมี
เอกลักษณ์ของไวน์ไทยและมีคุณภาพในตัวเอง ซึ่งไวน์คุณภาพไม่
ได้ขึน้อยูก่บัระยะเวลาทีห่มกับ่ม แต่ขึน้อยูก่บัความต้องการ ไวน์ของ
สยามไวเนอรี่เป็นไวน์พร้อมดื่ม เป็นไวน์โลกใหม่ เป็นไวน์ที่ผู้บริโภค
ควรจะดื่มได้ทันที 
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